FINE FAUGERES

Elevage: En fit de chéne neuf durant un minimum de

13 ans.

Production: 350 bouteilles quand le millésime le

permet.

Conditionnement: En caisse bois d’une bouteille.

Dégustation: Nez intense, aux arémes d’épices et de
fruits confits, La bouche est ronde, souple, témoin d’un
mariage subtil entre la vanille du bois et le fruit. La
finale est épanouie et retient des senteurs pleines de
fruits secs, de pate de coing avec une subtile note

grillée.
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